NASE , KOPROVKA"

Suroviny:

maslo 50g

hladkd mouka 60g

smetana ke Slehani (31%) 200ml
kopr 1 hrst

stl, pepf, jablecny ocet, cukr

Postup:

Maslo viozte do hrnce a nechte zcela rozpustit. Stahnéte ohen a vsypte do masla mouku, peclivé
promichejte a asi dvé minutky michejte (zasmazte tak svétlou jiSku). Pfidejte 3 deci vody. Omacku
osolte, opeprete, privedte k varu. Pak priklopte poklickou a na mirném ohni nechte 30 minut provafit.
Do provareného zakladu nalijte smetanu, pfivedte k varu a varte asi 2 minuty. Pfidejte hrst jemné
nasekaného kopru a rozmichejte ho. Chvilku povarte a mezitim dochutte omacku octem a cukrem.
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